Liste des 14 allergénes principaux par recette

LYC ST JOSEPH LORIEN tundi 06 Novembre 2017

Groupe de plats / Fiche technique Lait _m_m_.m_:ﬁ_ Qeuf _ Poisson _ Sulfites __u_.c#mwo _ Crustacé __so__:wn: _ Céleri _ Soja _>Bn=Em __so:nmam_ Seésame _ Lupin

Hors-d'oeuvre

H10011725 : Paté de campagne X X X X X
H10011880 : Macédoine mayonnaise X X X
H10012420 : Céleri rémoulade X X X X
H10011956 : Betteraves vinaigretie maiso X X
Plats principaux
P10015524 ;. Cordon bleu X X X X
P11187085 : Galopin de veau sauce toma X X X X X
P10014724 : Sauté de boeuf mironton X X X
P10014785 : Gratin de la mer X X X X X
P10016085 : Hoki pané et son guartier de X X
Garnitures
L10013304 : Pommes boulangéres X X
L10013473 : Torsades X X
L10013613 : Ratatouille et semoule X
L10013288 : Printaniére de légumes X
Desserts
D10010619 : Yaourt aromatisé X

D10010428 : Fruit de saison

D10010268 : Fian a la vanille X

D10010408 : Cake au citron X X X
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