LYC ST JOSEPH LORIEN

Liste des 14 allergénes principaux par recette

Mardi 02 Mai 2017

Groupe de plats / Fiche technique Lait _ BI& / Glut _ Obuf _ Poisson _ Sulfites _ Fruits 3 ¢ _ Crustacs | Mollusqu _ Céleri _ Soja _ Arachidé _ Moutarde _ Sésame _ Lupin
Hors-d"oeuvre .. , . “
H10012490 : zmnmmo_:mr.._m_‘o::mmwm X X X
H10011786 : Carottes _.m_mmmm vinaigrette _ X X
H10012470 : Tomates sauce fruits rouges X X X ‘
Plats principaux A B ‘
P10015524 : Cordon blay X X X X ,
P10015157 ; Galopiri nm,_ .gmmc 3 la tomate X X . X b4 X
P10014795 : Oeufs diiis ”.uﬂmzzmm sauce m X X X
Garnitures . . -
110013993 : Pommes cubes rissolées , ,
] .E 0013604 : Courgettes m la provengale .x . X X .
L10013730 : Penne X X u.
L10013583 : Purée dé haricots verts X
Desserts ) .
D10010525 : Compotg am pommes cassis
D10010950 : Barre bistanne X X
.UAODAONNA . Emmmumw m.:‘.mzono_mﬁ X X
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